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Resumo

Obijetivou-se avaliar a qualidade de ovos de codornas em diferentes embalagens e periodos de armazenamento, sob
refrigeracdo. Foram coletados 360 ovos de codornas japonesas, utilizando-se delineamento inteiramente casualizado,
em esquema fatorial 3x10 (embalagens x periodos), armazenados em embalagens de papeldo, isopor e plastico, em
diferentes periodos de armazenamento, com 12 repeti¢cGes. Houve aumento na perda de peso a medida que o periodo de
armazenamento foi prolongado. Para valores de UH, gravidade especifica, altura de albimen e pH de albimen e gema,
constatou-se interacdo entre embalagens e periodos de armazenamento. Ovos de codornas sob refrigeracdo,
armazenados em embalagens de papel&o, isopor e plastico, mantém-se em excelente qualidade até os 45 dias.

Palavras-chave: Gravidade especifica. pH de albimen e de gema. Unidade Haugh.

Abstract

The aim of this study was to evaluate the quality of eggs of quails in different packages and storage periods, under
refrigeration. 360 Japanese quail eggs were collected, using a completely randomized design, in a 3x10 factorial scheme
(packages x periods), stored in cardboard, polystyrene and plastic packages, in different storage periods, with 12
replications. There was an increase in weight loss as the storage period was prolonged. For HU values, specific gravity,
albumen height and albumen and yolk pH, interaction between packaging and storage periods was observed. Quail eggs
under refrigeration, stored in cardboard, Styrofoam and plastic packaging, remain in excellent quality for up to 45 days.

Keywords: Specific gravity. Albumen and yolk pH. Haugh unit.
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Introducgéo

A avicultura de postura tem evoluido muito nos Gltimos anos e, como segmento importante na
producdo de alimento humano de alto valor biologico, tem se adequado as técnicas que possibilitam
a melhoria da eficiéncia de producdo das aves. Dados do Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica (IBGE, 2019) demonstraram que o Brasil, no ano de 2019, teve um crescimento de 5,9%
na producédo de ovos de codornas, ou seja, 315,6 milhdes de dlzias. O ovo é um alimento completo
e equilibrado, e contém altos niveis de proteinas, aminoacidos, gorduras, vitaminas e minerais
(RENUKADEVI; HIMALLI; SILVA, 2018). Contudo, para que todo esse potencial nutritivo seja
aproveitado pelo homem, o ovo precisa ser conservado durante o periodo de comercializacdo, uma
vez que podem transcorrer semanas entre 0 momento da postura, da aquisi¢cdo e do consumo.

Como todos os produtos naturais de origem animal, o ovo também é perecivel, e comeca a
perder sua qualidade interna logo ap6s a postura, caso ndo sejam tomadas medidas adequadas para
sua conservacao, sendo assim a perda de qualidade é um fenémeno inevitavel que acontece de
forma continua ao longo do tempo e pode ser agravado por diversos fatores (BARBOSA et al.,
2008). Neste sentido, a qualidade interna de ovos destinados ao consumo é totalmente dependente
das condigdes de armazenamento.

Alguns fatores do sistema de producdo podem afetar na qualidade do ovo, entre esses
destacam-se as condi¢cdes de temperatura e umidade durante a estocagem e o tempo de
armazenamento dos ovos (BARBOSA et al., 2008). A refrigeracdo € um dos processos mais
utilizados para retardar o processo de deterioracdo do ovo. Contudo, apenas 8% dos ovos
comercializados no mercado interno sdo submetidos a refrigeracdo no local de comercializacdo
(LEANDRO et al., 2005). Além disso, a preservacdo da qualidade interna de ovos pode ser
alcancada através da utilizacdo de embalagens para o armazenamento.

Entre as estratégias adotadas pelo setor de postura, as embalagens assumem grande
importancia quando levados em consideracdo os critérios utilizados pelos consumidores no
momento da escolha do produto nas gondolas dos supermercados, bem como na manutencdo da
qualidade dos ovos. Considerando que o ovo € um produto natural, ndo se distinguindo entre as
diferentes granjas produtoras, a embalagem passa a ter o importante papel de diferenciacao,
condicionando o consumidor a determinadas marcas. Varias empresas tém investido na
modernizacdo de suas embalagens, tornando-as mais atraentes, praticas, e com funcdo principal de
acondicionamento e protecdo da qualidade dos ovos de consumo como forma de despertar o
interesse dos consumidores (FIGUEIREDO et al., 2014; NEPOMUCENO et al., 2014). Desta
forma, os diversos tipos de embalagens tém sido utilizados com a finalidade de minimizar as trocas
gasosas entre o ovo e o0 ambiente, diminuindo as perdas de agua e de dioxido de carbono e,
consequentemente mantendo a qualidade do ovo.

Neste contexto, objetivou-se avaliar a qualidade de ovos de codornas japonesas
acondicionados a diferentes tipos de embalagens e periodos de armazenamento, submetidos a
condigdes de refrigeracao.

Material e Métodos
O experimento foi conduzido no Laboratério de Nutricdo Animal, no Centro de Ciéncias

Agréarias da Universidade Federal de Alagoas, localizado em Rio Largo - AL. Foram coletados,
logo apds a postura, 360 ovos de codornas japonesas (Coturnix japonica). Todos os ovos foram
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identificados, pesados em balangca de precisdo no dia da coleta (dia um), e armazenados nos
diferentes tipos de embalagens: papeldo, isopor e plastico. Para cada tipo de embalagem foram
distribuidos aleatoriamente 108 ovos acondicionados sob refrigeracdo e os 36 ovos foram separados
para realizar a avaliacdo no primeiro dia.

Durante o periodo experimental, as temperaturas maximas e minimas e umidade relativa
foram registradas diariamente as 10:00 horas, atraves de um termo-higrémetro digital. A
temperatura média e umidade relativa foi de 2,7+0,3 °C e 72,6%, respectivamente.

O delineamento experimental utilizado foi inteiramente casualizado, em um esquema fatorial
3x10, sendo trés tipos de embalagens x 10 periodos de armazenamento (um, cinco, 10, 15, 20, 25,
30, 35, 40 e 45 dias), com 12 repeticBes. As variaveis estudadas foram: perda de peso (%), unidade
Haugh, pH de albdmen, gravidade especifica, pH de gema e altura de albumen. Para a determinacéo
do peso total e perda de peso dos ovos utilizou-se uma balanca analitica, sendo o peso dos ovos 0
valor de referéncia para o posterior calculo das porcentagens de cada fracdo do ovo. Para a
determinacédo do pH do albimen e da gema, utilizou-se um medidor de pH da marca Gehaka.

Para as variaveis estudadas, as diferencas entre as médias dos tratamentos foram comparadas
pelo teste Student-Newman-Keuls, a um nivel de significancia de 5%. Posteriormente, os fatores de
tipos de embalagens de acondicionamento e tempo de armazenamento foram submetidos & anélise
de regressao utilizando o software R Core Team (2016).

Resultados e Discussao

Os diferentes tipos de embalagens e a interacdo entre os tipos de embalagens e os periodos de
armazenamento nédo influenciaram (p>0,05) a porcentagem de perda de peso de ovos estocados a
temperatura de 2,7 °C (Tabela 1).

Os ovos acondicionados em embalagem de plastico apresentaram menor perda de peso
(2,68%) que aqueles armazenados em embalagem de papeldo (3,57%). Resultados semelhantes
foram obtidos por Piccinin et al. (2005), o efeito do periodo de estocagem dos ovos de codornas foi
observado a partir do 5° dia de armazenamento, independentemente do tipo de embalagem utilizada
para o0 acondicionamento, evidenciando que as perdas percentuais de peso de ovos séo influenciadas
pelo prolongamento no tempo de armazenamento dos mesmos. Esses resultados estdo de acordo
com os obtidos por Piccinin et al. (2005), pois as embalagens plasticas tém sido utilizadas para
minimizar as trocas gasosas entre 0 ovo e 0 ambiente, diminuindo assim, as perdas de agua e de
dioxido de carbono.

A perda de peso (%) dos ovos foi influenciada (p<0,05) de forma linear, onde a cada dia
decorrente do tempo de armazenamento conferiu um aumento de 0,15% na perda de peso dos ovos
de codornas japonesas, conforme a equagio de regressdo: Y = 0,008 + 0,15X (r* = 0,97).
Esses resultados estdo de acordo com os obtidos por Moura et al. (2008), que encontraram efeito do
tempo de estocagem sobre a perda peso percentual de ovos de codornas japonesas. Resultados
semelhantes foram obtidos em estudos realizados por Barbosa et al. (2008), Jones, Musgrove,
(2005), Garcia et al. (2010) e Pissinati et al. (2014), com ovos comerciais de poedeiras.
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Tabela 1 — Valores de perda de peso (%) e unidades Haugh de ovos de codornas japonesas armazenados durante 45
dias, acondicionados em diferentes embalagens, mantidos sob refrigeragéo (2,7 °C).

Periodo (dias) Perda de Peso (%)! Unidade Haugh
Papeldo Isopor Plastico Papelao! Isopor™ Plasticot
1 0,00 0,00 0,00 85,22 87,60% 85,502
5 0,53 0,52 0,51 84,01 86,222 85,302
10 1,35 1,10 1,14 84,002 84,302 83,50°
15 2,46 1,89 1,83 83,812 83,70% 83,352
20 3,63 2,38 2,64 83,002 83,202 83,302
25 3,83 3,31 3,48 82,602 82,812 82,902
30 4,93 3,33 3,37 82,002 82,502 82,212
35 5,24 4,60 3,90 81,052 81,42 81,50%
40 6,63 5,53 4,50 80,322 80,922 80,90?
45 7,14 6,04 5,46 78,30P 80,752 79,530
Médias 3,674 2,878 2,688 82,438 83,344 82,808
CV (%) 33,81 5,14

Médias seguidas de letras diferentes minudsculas entre linhas e mailsculas entre colunas diferem entre si, pelo teste de
Tukey (p<0,05). Efeito linear (p<0,05). ™ Nao significativo (p>0,05).

Os valores de UH dos ovos de codornas armazenados sob temperatura de 2,7 °C foram
influenciados significativamente (p<0,05) pelos diferentes tipos de embalagens, periodos de
armazenamento e pela interacdo entre os tipos de embalagens e os periodos de estocagem (Tabela
1). Os ovos armazenados em embalagens de isopor apresentaram melhores valores (83,34) de UH
que aqueles acondicionados nas embalagens de papeldo (82,34) e plastico (82,80). Resultados
semelhantes foram obtidos por Piccinin et al. (2005). A partir do 5° dia de armazenamento dos ovos
pode-se verificar queda dos valores de Unidade Haugh, independentemente do tipo de embalagem
de acondicionamento. Essa resposta indica que a qualidade interna dos ovos de codornas reduz a
partir da postura, demonstrando que as alteracdes bioquimicas do albumen ocorrem rapidamente,
aumentando a suscetibilidade desses ovos a contaminacao por agentes patogénicos.

Pode-se constatar que a unidade Haugh foi influenciada (p<0,05) simultaneamente pelas
diferentes embalagens e pelo tempo de armazenamento, pois a medida que aumentou o periodo de
estocagem dos ovos acondicionados em embalagens de papeldo e de plastico sob refrigeracdo, 0s
valores de Unidade Haugh reduziram (p<0,05) linearmente em 0,104 e 0,936, respectivamente
conforme as equagdes: Y = 84,92 — 0,1041X (r* = 0,60) e Y = 84,63 — 0,9356X (r* =
0,52), para os ovos acondicionados em embalagens de papeldo e plastico, respectivamente. Esses
resultados estdo de acordo com os obtidos por Piccinin et al. (2005), Moura et al. (2008), Garcia et
al. (2010) e Santos et al. (2009). Entretanto, os valores de unidades Haugh dos ovos acondicionados
em embalagens de isopor ndo foram (p>0,05) influenciados pelo periodo de armazenamento,
embora tenha apresentado maior valor médio (83,34) de unidade Haugh, comparado aos ovos
acondicionados nas embalagens de papeldo (82,43) e de plastico (82,80).

Os ovos avaliados no dia da postura, acondicionados em embalagens de papeldo, isopor e
plastico, apresentaram inicialmente valores de Unidades Haugh de 85,22; 87,60 e 85,50,
respectivamente e, aos 45 dias de armazenamento, passaram a apresentar os respectivos valores:
78,30; 80,75 e 79,53, permanecendo no padrdo de qualidade excelente, conforme o controle de
qualidade preconizado pelo USDA (2000), demonstrando que o armazenamento do ovo sob
refrigeracdo é essencialmente benéfico para a qualidade interna, retardando o processo de
liquefacdo, atribuida a redugdo na altura do albimen. Além disso, pode-se observar neste trabalho,
que as embalagens avaliadas apesar de apresentarem resultados distintos, mostraram-se eficientes
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na manutencdo da qualidade interna dos ovos. Esses resultados corroboram aos encontrados por
Barbosa et al. (2008), Jones, Musgrove, (2005), Garcia et al. (2010) e Xavier et al. (2008).

Os resultados referentes ao pH de albumen e gravidade especifica dos ovos de codornas
japonesas, armazenados durante 45 dias, acondicionados em diferentes embalagens e mantidos sob
refrigeracdo (2,7 °C), sdo apresentados na tabela 2.

Os valores de pH de albumen dos ovos de codornas armazenados sob temperatura de 2,7 °C
foram influenciados significativamente (p<0,05) pelos diferentes tipos de embalagens, periodos de
armazenamento e pela interacdo entre os tipos de embalagens e os periodos de estocagem. Os ovos
armazenados em embalagens de papeldo e de pléstico apresentaram maiores valores de pH de
albumen que aqueles acondicionados nas embalagens de isopor (8,85), evidenciando que o pH de
albumen € influenciado tanto pelo tempo de armazenamento quanto pelo tipo de embalagem para o
seu acondicionamento. No ovo recém-posto, o pH do albumen normalmente varia de 7,6 a 7,9;
quando se torna velho, ocorre liberacdo de dioxido de carbono, e os valores de pH atingem 9,5
(NEPOMUCENO et al., 2014).

Tabela 2 — Valores de pH de albumen e gravidade especifica de ovos de codornas japonesas armazenados durante 45
dias, acondicionados em diferentes embalagens a temperatura de 2,7 °C.

Periodo (dias) pH de albimen Gravidade especifica
Papeldo™ Isoport Plasticot Papeldo? Isoport Plastico™

1 8,80P 8,70P 8,75" 1,072 1,072 1,072
5 8,80P 8,70° 8,75" 1,062 1,072 1,072
10 8,85P 8,80P 8,857 1,062 1,062 1,072
15 8,90? 8,85? 8,852 1,05° 1,062 1,062
20 8,90? 8,85? 8,90? 1,05° 1,05° 1,062
25 8,91° 8,90? 8,90? 1,05° 1,05° 1,05°
30 8,952 8,90? 9,002 1,05° 1,05° 1,05°
35 8,95? 8,90? 9,002 1,05° 1,05° 1,05°
40 9,002 8,952 9,002 1,05° 1,05° 1,05P
45 9,10% 9,002 9,10% 1,05° 1,05° 1,05P

Médias 8,924 8,858 8,914 1,058 1,064 1,064

CV (%) 1,18 1,94

Meédias seguidas de letras diferentes mindsculas entre linhas e mailsculas entre colunas diferem entre si, pelo teste de
Tukey (p<0,05). tEfeito linear (p<0,05). " N&o significativo (p>0,05).

O efeito do periodo de estocagem foi constatado a partir do 10° dia para 0s ovos
acondicionados nas embalagens de papeldo, isopor e plastico, apesar desse aumento de pH de
albimen ter sido menor para os ovos acondicionados nas embalagens de papeldo. Quando o0s
valores de pH do albumen aumentam, ocorre piora dos valores de Unidade Haugh e alteracdo do
sabor dos ovos, uma vez que o pH alcalino influencia negativamente sobre a membrana vitelinica
(LEANDRO et al., 2005). Esses resultados estdo de acordo com os obtidos por Piccinin et al.
(2005), Moura et al. (2008) e Samli, Agma, Senkoylu (2005).

Pode-se constatar ainda que a medida que aumentou o periodo de estocagem dos ovos
acondicionados em embalagens de isopor e de plastico sob refrigeracdo, os valores de pH de
albimen aumentaram (p<0,05) linearmente em 0,042 e 0,006, respectivamente conforme as
equagbes: Y = 8,76 + 0,0419X (> = 0,41) e Y = 8,78 + 0,0056X (r*> = 0,54), para 0s
ovos acondicionados em embalagens de isopor e plastico, respectivamente. Entretanto, o pH de
albimen dos ovos acondicionados em embalagens de papeldo ndo foram (p>0,05) influenciados
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pelo periodo de armazenamento, embora tenha apresentado menor valor médio (8,85) de pH,
comparado aos ovos acondicionados nas embalagens de isopor e de plastico.

Esses resultados de aumento do pH de albdimen ocorreram devido a dissociacdo do &cido
carbbnico, que é um dos componentes do sistema tampdo do albimen, formando agua e gas
carbbnico. Esta reacdo é acelerada quando a temperatura de armazenamento dos ovos € elevada.
Sob condigdes naturais, o gas carbonico formado se difunde atraves da casca e se perde no ambiente
e 0 pH do albimen aumenta, diminuindo sua acidez. Resultados semelhantes foram encontrados por
Leandro et al. (2005), Moura et al. (2008), Garcia et al. (2010), Xavier et al. (2008) e Scott,
Silversides (2000).

Os diferentes tipos de embalagens, periodos de armazenamento e as interacdes entre 0s tipos
de embalagens e os periodos de armazenamento influenciaram (p<0,05) a gravidade especifica dos
ovos de codornas estocados a temperatura de 2,7 °C. Os ovos armazenados em embalagens de
papeldo apresentaram menor indice de gravidade especifica (1,05) que aqueles acondicionados nas
embalagens de isopor e de plastico, evidenciando que a gravidade especifica é influenciada tanto
pelo tempo de armazenamento quanto pelo tipo de embalagem para o seu acondicionamento,
refletindo na maior perda de peso dos ovos. A partir do 5° dia de armazenamento dos ovos ocorreu
reducdo acentuada dos valores de gravidade especifica, independentemente do tipo de embalagem
de acondicionamento. Apesar da reducdo nos valores de gravidade especifica esses indices
encontram-se dentro dos indices de densidades padronizadas (1,0500 até 1,1000 com intervalos de
0,0025 unidades).

Verificou-se que a gravidade especifica é influenciada simultaneamente pelas diferentes
embalagens e pelo tempo de estocagem. A gravidade especifica dos ovos foi influenciada (p<0,05)
de forma linear, onde a cada dia decorrente do tempo de armazenamento conferiu uma reducdo de
0,0041 e de 0,0015 na gravidade especifica dos ovos acondicionados nas embalagens de papeldo e
de isopor, respectivamente, conforme as equacdes de regressdo: Y = 1,06 — 0,00407X (r* =
0,77)eY = 1,07 — 0,00154X (r*> = 0,98). No entanto, os indices de gravidade especifica dos
ovos acondicionados em embalagens de plastico ndo foram (p>0,05) influenciados pelo periodo de
armazenamento. Essa resposta possivelmente ocorreu pelo fato de que as embalagens plasticas tém
sido utilizadas para minimizar as trocas gasosas entre o ovo e o ambiente, diminuindo deste modo,
as perdas de quantidade de &gua e de didxido de carbono (PICCININ et al., 2005).

A reducdo da gravidade especifica, possivelmente ocorreu devido a perda de agua no ovo,
logo apds a postura, em consequéncia da evaporagdo, que provoca um aumento progressivo da
camara de ar e diminuicdo da gravidade especifica do ovo. Além disso, essa reducdo pode estar
relacionada a perda de peso dos ovos durante o armazenamento. Estes resultados estdo de acordo
com os obtidos por Barbosa et al. (2008) e Santos et al. (2009).

Os resultados referentes ao pH de gema e altura de albumen dos ovos de codornas japonesas,
armazenados durante 45 dias, acondicionados em diferentes embalagens e mantidos sob
refrigeracgéo (2,7 °C), séo apresentados na tabela 3.

Os valores de pH de gema dos ovos de codornas armazenados sob temperatura de 2,7 °C
foram influenciados significativamente (p<0,05) pelos diferentes tipos de embalagens, periodos de
armazenamento e pelas interacGes entre os tipos de embalagens e os periodos de estocagem. Os
ovos armazenados em embalagens de plastico apresentaram maiores valores de pH de gema (6,39)
que aqueles acondicionados nas embalagens de isopor e de papeldo, evidenciando que o pH de
gema € influenciado tanto pelo tempo de armazenamento quanto pelo tipo de embalagem para o seu
acondicionamento.
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Tabela 3 — Valores de pH de gema e altura de albimen de ovos de codornas japonesas armazenados durante 45 dias,
acondicionados em diferentes embalagens a temperatura de 2,7 °C.

Periodo (dias) pH de gemat Altura de albdmen
Papeldo Isopor Plastico Papelao! Isopor™ Plastico!

1 6,102 6,128 6,202 3,818 4,482 4,128
5 6,162 6,218 6,272 3,542 3,572 3,682
10 6,172 6,218 6,302 3,49° 3,492 3,49°
15 6,20P 6,228 6,322 3,42° 3,478 3,392
20 6,32° 6,28° 6,35 3,41° 3,282 3,318
25 6,36° 6,39% 6,422 3,28° 3,252 3,292
30 6,44%® 6,39° 6,46° 3,27° 3,242 3,292
35 6,49° 6,43° 6,46 3,26° 3,122 3,222
40 6,53% 6,63% 6,53® 3,08° 3,142 2,992
45 6,62° 6,72° 6,62% 2,95° 3,028 2,932

Médias 6,348 6,365 6,394 3,358 3,404 3,378

CV (%) 2,91 12,73

Médias seguidas de letras diferentes minutsculas entre linhas e mailsculas entre colunas diferem entre si, pelo teste de
Tukey (p<0,05). tEfeito linear (p<0,05). " N&o significativo (p>0,05).

O efeito do periodo de armazenamento foi constatado a partir do 10° dia para 0s ovos
acondicionados nas embalagens de papeldo, isopor e plastico, apesar desse aumento de pH de gema
ter sido mais acentuado para os ovos acondicionados nas embalagens de plastico. Esses resultados
estdo de acordo com os obtidos por Piccinin et al. (2005) e Moura et al. (2008). Essa resposta
ocorreu devido aos ions alcalinos provenientes do albimen que podem ser trocados com ions H*
presentes na gema com elevacdo do pH da gema. Essa variagdo de pH poderia induzir a
desnaturacdo das proteinas e aumentar a consisténcia da gema.

O pH da gema dos ovos foi influenciado (p<0,05) pelas diferentes embalagens e pelo tempo
de armazenamento, pois a medida que aumentou o periodo de estocagem dos ovos acondicionados
em embalagens de papeldo, de isopor e de plastico sob refrigeracdo, os valores do pH da gema
aumentaram (p<0,05) linearmente em 0,0111; 0,0108 e 0,0067, respectivamente conforme as
equagbes: ¥ = 6,08 + 0,0111X (r* = 0,86); ¥ = 6,11 + 0,0108X (r* = 0,64) e Y =
6,24 + 0,00677X (r* = 0,63), para os ovos acondicionados em embalagens de papeléo, isopor e
plastico, respectivamente. Esses resultados sao coerentes aos encontrados por Moura et al. (2008),
Solomon (1991) e Akyurek, Okur (2009), que observaram aumento no pH da gema em funcdo do
tempo de armazenamento dos ovos.

Os valores de altura de albumen dos ovos de codornas armazenados sob temperatura de 2,7 °C
foram influenciados significativamente (p<0,05) pelos diferentes tipos de embalagens, periodos de
armazenamento e pela interacdo entre os tipos de embalagens e os periodos de estocagem. Os ovos
armazenados em embalagens de isopor apresentaram maiores valores de altura de albumen que
aqueles acondicionados nas embalagens de papeldo e de plastico, demonstrando que a altura de
albimen ¢ influenciada tanto pelo tempo de armazenamento quanto pelo tipo de embalagem para o
seu acondicionamento.

A partir do 10° dia de armazenamento dos ovos foi constatado o efeito do periodo de
estocagem sobre 0s ovos acondicionados nas embalagens de papeléo, isopor e plastico, apesar dessa
reducdo na altura de albdmen ter sido menor para 0s ovos acondicionados nas embalagens de
papeldo. Dessa forma, além da refrigeragdo o tempo de armazenamento e o tipo de embalagem de
acondicionamento podem ser importantes para a avaliagdo da qualidade do ovo, mantendo assim
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uma maior vida de prateleira do produto. A altura de albimen dos ovos foi influenciada (p<0,05) de
forma linear, onde a cada dia decorrente do tempo de armazenamento conferiu uma reducdo de
0,018 na altura de albumen dos ovos acondicionados nas embalagens de isopor, conforme a equacao
de regressdo: Y = 3,81 — 0,00183X (r* = 0,43). No entanto, os valores de altura de albtimen
dos ovos acondicionados em embalagens de papeldo e de plastico ndo foram (p>0,05) influenciados
pelo periodo de armazenamento. Esses resultados podem ser explicados pela movimentacdo de dgua
do albdmen que é transferido para a gema do ovo por um gradiente osmotico, além das inUmeras
reacOes quimicas que ocorrem no seu interior, acarretando em fluidificacdo do albUmen denso
levando ao aumento de pH, reducdo no peso e altura de albumen. Resultados semelhantes foram
obtidos por Scott, Silversides (2000).

Concluséao

Conclui-se que os ovos de codornas, refrigerados a 2,7 °C, e armazenados em embalagens de
papeldo, isopor e plastico, se mantém em padrdo de excelente qualidade para o consumo até os 45
dias, apds a postura.
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